
Bevande Calde   Warme Getränke
Espresso	 Tasse	 2,50
Espresso Doppio	 Tasse	 4,00
Espresso Macchiato F	 Tasse	 2,70
Espresso Corretto	 Tasse	 4,50
Cappuccino con Latte F	 Tasse	 4,00
Kaffee	 Tasse	 2,90
Milchkaffee F	 Tasse	 4,50
Latte Macchiato F	 Glas	 4,50
Latte Macchiato mit Baileys F	 Glas	 6,50
Tee verschiedene Sorten	 Glas	 3,00
Grog mit 4 cl Rum	 Tasse	 5,50

Bevande Fredde    
Erfrischungsgetränke	 0,2 l	 0,4 l
Pepsi 1, 2	 2,90	 4,90
Pepsi Max 1, 2, 6, 13	 2,90	 4,90
Mirinda 1, 5	 2,90	 4,90
Seven Up	 2,90	 4,90
Spezi 1, 2, 5	 2,90	 4,90

Rixdorfer Fassbrause 1	 Fl. 0,33 l	 3,90
Schweppes Bitter Lemon 3, 5	 Fl. 0,20 l	 3,50
Schweppes Tonic Water 3	 Fl. 0,20 l	 3,50
Schweppes Ginger Ale 1	 Fl. 0,20 l	 3,50
Malztrunk 1	 Fl. 0,33 l	 4,50
San Pellegrino	 Fl. 0,25 l	 2,90
San Pellegrino	 Fl. 0,75 l	 7,00
italienisches Mineralwasser
Acqua Panna	 Fl. 0,25 l	 2,90
Acqua Panna	 Fl. 0,75 l	 7,00
stilles italienisches Mineralwasser

Succhi e nettari   Säfte und Nektare
	 0,2 l	 0,4 l
Apfelsaft Bauer	 3,00	 5,50
Apfelsaftschorle Bauer	 3,00	 5,50
Orangensaft Bauer	 3,50	 5,50
Sauerkirschnektar Bauer	 3,00	 5,50
Bananennektar Bauer	 3,00	 5,50
KiBa Bauer - Sauerkirsch- & Bananennektar	 3,00	 5,50

Birre   Bier
vom Fass
Radeberger Pilsner A.3	 0,30 l	 3,90
Radeberger Pilsner A.3	 0,50 l	 5,50
Schöfferhofer Weizen A.1, A.3	 0,50 l	 5,50
Berliner Kindl A.3	 0,30 l	 3,90
Berliner Kindl A.3	 0,50 l	 5,00
Flaschen
Schöfferhofer Weizen Kristall A.1, A.3	 Fl. 0,50 l	 5,50
Schöfferhofer Weizen alkoholfrei A.1, A.3	 Fl. 0,50 l	 5,50
Radeberger alkoholfrei A.3	 Fl. 0,33 l	 3,90
Berliner Weiße A.1, A.3, 1, 6	 Fl. 0,33 l	 5,50
mit Schuss rot oder grün

Bier-Mischgetränke	 0,3 l	 0,5 l
Radler A.3, 1, 5 mit Mirinda oder Seven Up	 3,50	 5,00
Diesel A.3, 1, 2 mit Pepsi	 3,50	 5,00
Gespritztes A.3, 1 mit Rixdorfer Fassbrause	 3,50	 5,00

Alcolici   Spirituosen
Wodka Moskovskaya	 2 cl	 5,50
Williamsbirne D	 2 cl	 5,00
Tequila Sierra	 2 cl	 5,80
Grappa Hausmarke D	 2 cl	 5,00
Grappa di Moscato D	 2 cl	 8,50
Grappa Nardini Barrique D	 2 cl	 8,50

Grappa Liebhaber:
Bitte fragen Sie unser Personal  
nach weiteren Grappasorten!

Liquori e Amari   Liköre und Bitter
Amaretto H.1, 1	 2 cl	 4,50
Sambuca	 2 cl	 5,50
Baileys Irish Cream F, 1	 2 cl	 6,00
Fernet Branca	 2 cl	 5,00
Amaro Averna 1	 2 cl	 5,00
Ramazzotti	 2 cl	 5,00
Limoncello 1	 2 cl	 4,50
Cynar 1	 2 cl	 5,00
Jägermeister	 2 cl	 6,50

Brandy & Cognac
Vecchia Romagna D	 2 cl	 7,50
italienischer Cognac
Rémy Martin D	 2 cl	 9,50
Cognac

Whisky & Whiskey
Jim Beam	 2 cl	 7,50
Bourbon Whiskey
Johnnie Walker 1	 2 cl	 8,00
Red Label Scotch Whisky
Chivas Regal	 2 cl	 9,50
Scotch Whisky 12 years old

Longdrinks
Alle Longdrinks werden mit Softdrink  
auf 0,20 l aufgefüllt
Wodka-Lemon 3, 5	 4 cl	 10,50
Gin-Tonic 3	 4 cl	 10,50
Bacardi-Cola 1, 2	 4 cl	 10,50
Cuba Libre 1, 2	 4 cl	 10,50
Whisky-Cola 1, 2	 4 cl	 10,50

Aperitivo   Aperitiv
Crodino 1 alkoholfrei	 5 cl	 5,50
Martini D dry, rosso1, bianco	 5 cl	 6,50
Punte e Mes 1 Bitter aus Turin	 5 cl	 7,50
Cherry D dry, medium	 5 cl	 6,50
Campari Soda 1 	 4 cl	 7,50
Campari Orange 1 	 4 cl	 8,50
Rosato Mio D, 1 	 0,2 l	 8,50
Ramazzotti Rosato, Prosecco, Mineralwasser,  
Basilikum, Zitronenscheibe
Rosato Duo 1, 3 	 0,2 l	 8,50
Ramazzotti Rosato, Tonic Water,  
Minze, Zitronenscheibe
Prosecco D	 0,1 l	 6,50
italienischer Schaumwein, trocken
Aperol Spritz D, 1, 3	 0,2 l	 7,50
Aperol mit Prosecco und Mineralwasser
Hugo D	 0,2 l	 8,50
Prosecco mit Holunderblütensirup und Minze
Sarti Spritz D, 1 	 0,2 l	 8,50
Sarti Rosa, Proseco, Sodawasser  
und Limettenscheibe
Campari Negroni D, 1	 0,2 l	 10,50
Campari, Gin, Vermouth und Orangenschnitz
Campari Spritz D, 1	 0,2 l	 7,50
Campari, Prosecco, Soda und Orangenschnitz

Offene Weißweine	 0,2 l	 0,5 l
Grillo Sizilien D	 6,90	 15,50
Frizzantino D	 6,90	 15,50

Offene Rotweine	 0,2 l	 0,5 l
Nero d´Avola D	 6,90	 15,50
Lambrusco D	 6,50	 15,50

Offener Roséwein	 0,2 l	 0,5 l
Rosé D	 6,90	 15,50
trocken

Weinschorle D	 0,20 l	 6,50
weinhaltiges Getränk

Wein der Woche
Weißwein D	 0,20 l	 9,90
Rotwein D	 0,20 l	 9,90
Weißwein / Rotwein D	 Fl. 0,75 l	 32,50

Erlesene Auswahl an Flaschenweine,  
wir beraten Sie gern.

Lieber Gast,
Ihr leibliches Wohl liegt uns sehr am Herzen. Daher verwenden wir nur ausgesuchte Produkte,  

die frisch für Sie zubereitet werden.

Diese Speisekarte sowie unsere stetig wechselnden Angebote zeigen nur einen Querschnitt  
des Möglichen auf und sollen Ihnen als Anregung dienen.

Für Ihre ganz speziellen Wünsche und Vorstellungen werden Sie bei jedem Mitarbeiter  
stets ein offenes Ohr finden, denn Ihr Wohl soll uns eine freudige Verpflichtung sein.

Einen angenehmen Aufenthalt und „buon appetito“ wünscht Ihr Team vom „Da Ballto“

1 mit Farbstoff, 2 koffeinhaltig, 3 chininhaltig, 4 mit Konservierungsstoff, 5 mit Antioxidationsmittel,  
6 mit Süßungsmittel(n), 12 hergestellt aus fein zerkleinertem Fleisch, 13 enthält eine Phenylalaninquelle

Alle Preise in Euro inklusive MwSt! Irrtümer und Druckfehler vorbehalten.

Allergenkennzeichnung nach Lebensmittelinformationsverordnung!
A.1 Weizen, A.3 Gerste, B Fisch, C Krebstiere, D Schwefeloxide und Sulfite,  
F Milch und Laktose, H.1 Mandel, H.3 Walnüsse, I Eier,K Senf, M Weichtiere

Eine Nennung von Allergenen erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse  
als Zutat im Endprodukt enthalten sind.

Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zutaten  
Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Küche verwendet werden.

Da Ballto
R istorante



Antipasti   Vorspeisen
BURRATA	 12,90
mit Kirschtomaten, Pesto,  
gerösteten Mandeln

FORMAGGIO CAPRINO	 15,90
Ziegenkäse überbacken auf  
Feldsalat und Walnüssen  
mit Honig-Senf-Dressing

CARPACCIO DI MANZO	 14,90
hauchdünne Scheiben vom rohen  
Rind mit Rucola und Parmesan

VITELLO TONNATO	 15,90
Kalbsfleisch mit Kapern  
und Thunfischsauce

CAPONATA SICILIANA	 16,90
sizilianische Caponata  
nach Omas Rezept

ANTIPASTO MISTO  
DELLA CASA	 14,90
gemischte Vorspeise nach  
„Art des Hauses“ für 1 Person

Insalate   Salate
Alle Salate werden mit hausgemachter  
Balsamico-Vinaigrette D, K, 1, 5 serviert.

INSALATA MISTA	 7,90
gemischter Salat

INSALATA DI FINOCCHIO  
E SCAMPI	 17,90
Fenchelsalat mit Orangen,  
Oliven und Garnelen

INSALATA CAESAR	 14,50
Römersalat mit Croutons  
und Parmesan

INSALATA PERE  
E GORGONZOLA	 15,90
gemischter Salat mit Birnen  
und Gorgonzola

Zuppe   Suppen
CREMA DI POMODORO	 7,90
Tomatensuppe  
mit zerlassenem Mozzarella

MINESTRONE	 7,90
Italienische Gemüsesuppe

ZUPPA DI PESCE	 16,50
Fischsuppe mit geröstetes  
Knoblauchbrot

Pasta   Nudeln
PENNE ALL’ARRABBIATA	 12,90
kurze Nudeln mit Knoblauch  
in pikanter Tomatensouce

PENNE CON PUNTE  
DI FILETTO	 16,90
kurze Nudeln mit Filetspitzen  
und Pilzen in Tomatensauce  
und Stracciatella

LINGUINE SCAMPI  
E CALAMARI	 18,90
Linguine mit Scampi und Baby Clamari  
in leicht pikanter Tomatensauce

SPAGHETTI AGLIO E OLIO	 12,90
mit Knoblauch, Olivenoil  
und Chillischoten

GNOCCHI RIPIENI  
CON FORMAGGIO DI CAPRA	 19,50
hausgemachte gefüllte Kartoffelgnocchis  
mit Ziegenkäse in einer leichten  
Trüffelcremesauce

SPAGHETTI PESTO E SCAMPI	 18,90
mit Basilikumpesto und Garnelen

TAGLIATELLE CON SALMONE	 17,50
Bandnudeln mit Lachs

Carne   Fleisch
Alle Fleischgerichte werden mit  
Tagesbeilage serviert.

FEGATO BURRO E SALVIA	 21,50
Kalbsleber in Butter-Salbeisauce

TAGLIATA DI MANZO	 26,50
Schnitt von Rindfleisch mit Rocola,  
Parmesan und Kirschtomaten

FILETTO ALLA GRIGLIA	 34,50
gegrilltes Rinderfilet mit Trüffelcream  
oder Rotweinsauce

Pesce e Crostacei   Fisch
Alle Fisch- und Garnelengerichte  
werden mit Tagesbeilage serviert.

LUCCIO PERCA  
ALLA SENAPE E COPERI	 22,50
gebratenes Zanderfilet mit gebratenen  
Kapern in Senfsauce

FILETTO DI SALMONE  
ALLA GRIGLIA	 23,90
gegrilltes norwegisches Lachsfilet

SCAMPI ALLA GRIGLIA	 28,90
gegrillte Großgarnelen

SCAMPI ALLA LIVORNESE	 31,50
Großgarnelen in Tomatensauce  
mit Knoblauch, Oliven und Kapern

Dolce   Dessert
TIRAMISU A.1, F, 1	 8,50
hausgemachte Löffelbiskuits  
in Kaffee getränkt,  
mit Mascarponecrème und Kakao

PANNA COTTA F, 4, 5	 8,50
hausgemachtes Sahnedessert  
mit Fruchtsauce

SOUFFLÉ AU CHOCOLAT H.1, 1	 9,50


